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Wo Sie in der Stadt essen, trinken oder naschen können, erfahren sie hier. Denn 

Berlin hat kulinarisch viel zu bieten. Die Tipps zur Sendung und weitere Orte in der 

Stadt, an denen Sie schöne Dinge erleben können.  
 

AUSFLUGSLOKALE 

HANFFS RUH – GRÜNAU 

Bekannt wurde das Lokal 1899 durch den Überfall einer berüchtigten Räuberbande. Ob die 

Strolche wegen des Essens kamen? Niemand weiß es genau. 

➔ www.hanffs-ruh.com 

WIRTSHAUS MOORLAKE – WANNSEE 

König Friedrich Wilhelm IV lässt an einer kleinen Havelbucht im Südwesten der Stadt ein 

Forsthaus im alpenländischen Stil errichten. Heute ist es ein Gasthaus im Grünen. 

➔ www.moorlake.de 

WEITERE AUSFLUGSLOKALE IN DER STADT: 

ZUM EISERNEN GUSTAV – PANKOW-BUCHHOLZ 

➔ www.zumeisernengustav.de 

NEU HELGOLAND - KÖPENICK 

➔ www.neu-helgoland.de 

HAVELWELLE - GATOW 

➔ www.restaurant-havelwelle.de 

 

ALT-BERLINER WIRTSHÄUSER  

MAX & MORITZ – KREUZBERG 

Wilhelm Busch persönlich soll die Erlaubnis gegeben haben, das Wirtshaus „Max und Moritz“ 

zu nennen. Eine Bedingung hatte er: Jeden Donnerstag Erbsensuppe für die Armen. 

➔ www.maxundmoritzberlin.de 

WEITERE TRADITIONSGASTSTÄTTEN IN DER STADT: 

WIRTSHAUS HENNE - KREUZBERG 

➔ www.henne-berlin.de 

LATITCHTE – ALT REINICKENDORF 

➔ www.latichte-alt-reinickendorf.de 

GASTHOF „ZUM OBERFELD“ - KAULSDORF 

➔ www.zum-oberfeld.de 
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MODERNE KÜCHE 

LAUSEBENGEL - KREUZBERG 

Im Kiez werden die Gastronomen „die Lausebengels“ genannt. Vielleicht weil sie der Berliner 

Küche immer ein Schnippchen schlagen und sie ganz neu interpretieren. 

➔ www.lausebengel.berlin 

FREA – MITTE 

In dem Restaurant wird zu 100 Prozent pflanzenbasiert gekocht und auf ein Zero-Waste-

Konzept gesetzt - Null Abfall. Dafür gab es bereits den Grünen Michelin Stern. 

➔ www.frea.de 

NOBELHART & SCHMUTZIG - KREUZBERG 

Das Motto hier ist: „brutal regional“. Danach kreiert Küchenchef Micha Schäfer und sein 

Team die Gerichte. Das Restaurant wurde mit einem Michelin Stern ausgezeichnet. 

➔ www.nobelhartundschmutzig.com 

DESSERTRESTAURANT CODA – NEUKÖLLN 

In Berlin ist alles möglich. Hier gibt es ein Restaurant nur mit Desserts – süße und herzhafte. 

Und dazu die passenden Drinks natürlich. 

➔ www.coda-berlin.com 

 

INTERNATIONALE KÜCHE 

LEVANTINISCHE KÜCHE – PRISM – CHARLOTTENBURG 

Die Küche verbindet verschiedene Regionen wie Libanon und Israel miteinander. Ein sehr 

gefragtes Gericht ist Zackenbarsch auf unreifen Trauben mit Buttersauce.  

➔ www.prismberlin.de 

ASIATISCHE KÜCHE - MADAME NGO – CHARLOTTENBURG 

Die Kantstraße ist Berlins asiatische Genussmeile. Hier kann man kulinarisch von Thailand 

nach Vietnam über Taiwan, Japan, Korea bis nach China reisen. 

➔ www.madame-ngo.de 

ENGLISCHE KÜCHE – ST. BART – KREUZBERG 

In dem Pub gibt es englische Küche. Die Spezialität ist Chicken „Under a brick“, Hühnchen 

unterm Ziegelstein. 

➔ www.stbartpub.com 

NIGERIANISCHE KÜCHE - PAN AFRICA – NEUKÖLLN 

Traditionsgerichte wie Egusi stehen hier auf der Speisekarte, aber auch Gerichte aus 

verschiedenen Regionen Afrikas. 

➔ www.panafricaberlin.de 

TÜRKISCHE KÜCHE – OSMANS TÖCHTER – PRENZLAUER BERG 

Ein kleines Restaurant mit offener Küche. Türkische Spezialitäten von den Inhaberinnen Arzu 

und Lale liebevoll zubereitet und angerichtet. 

➔ https://osmanstoechter.de/ 

  

http://www.lausebengel.berlin/
http://www.frea.de/
http://www.nobelhartundschmutzig.com/
http://www.coda-berlin.com/
http://www.prismberlin.de/
http://www.madame-ngo.de/
http://www.stbartpub.com/
http://www.panafricaberlin.de/
https://osmanstoechter.de/


 

3 
 

 

WEITERE RESTAURANTS, DIE INTERNATIONALE KÜCHE ANBIETEN: 

UKRAINISCHE KÜCHE - ODESSA MAMA – SCHÖNEBERG 

➔ www.odessamama.de 

RUSSISCHE KÜCHE – PASTERNAK – PRENZLAUER BERG 

➔ www.restaurant-pasternak.de 

PORTUGIESISCHE KÜCHE - ANABELAS KITCHEN – CHARLOTTENBURG 

➔ www.anabelas-kitchen.de 

TSCHECHISCHE KÜCHE - PRAGER HOPFENSTUBE – FRIEDRICHSHAIN 

➔ Auf Facebook 

 

HEIMATKÜCHE 

SPÄTZLE CLUB – MITTE  

Spätzle sind das Küchenheiligtum Schwabens und längst in der Hauptstadt ein Hauptgericht. 

Sie sind einfach zu machen, schmecken und machen satt. 

➔ Auf Facebook 

VOLKSKAMMER – FRIEDRICHSHAIN 

Wer hierher kommt, sucht den Geschmack der Kindheit. Das Restaurant setzt auf 

Ostdeutsche Küche. Die Renner sind Jägerschnitzel und Schwedenbecher.  

➔ www.volkskammer.de 

WEITERE TIPPS:  

MAULTASCHEN MANUFAKTUR - SCHÖNEBERG 

➔ www.maultaschen-manufaktur.de 

THÜRINGER STUBEN – PRENZLAUER BERG 

➔ www.thueringer-stuben.de 

HOFBRÄU WIRTSHAUS – MITTE 

➔ www.hofbraeu-wirtshaus.de 

 

FISCH 

MÜGGELSEEFISCHEREI – RAHNSDORF 

Andreas Thamm ist der letzte Berufsfischer vom Müggelsee. Seine Räucherei an der 

Müggelspree ist ein beliebtes Ausflugsziel. 

➔ www.am-mueggelsee.de 

ROGACKI – CHARLOTTENBURG 

Die Erfolgsgeschichte der Aal- und Fischräucherei beginnt Anfang der 30er Jahre. Lucia und 

Paul Rogacki eröffnen eine Räucherei mitten in der Innenstadt. 

➔ www.rogacki.de 
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SARDINEN.BAR – SCHÖNEBERG 

Berlins kleinstes Fischlokal. Wer hierher kommt, kommt vielleicht wegen der Öl-Sardinen, 

vielleicht aber auch wegen der Büchsen. Die sind kleine Kunstwerke. 

➔ www.sardinenbarberlin.com 

 

IMBISS 

CURRYWURST - CURRY-BAUDE – WEDDING 

Auch wenn sich die Welt rund um den Bahnhof Gesundbrunnen stark verändert hat, die 

Curry-Baude ist geblieben wie immer. Heute eine Institution im Kiez.  

➔ www.curry-baude.de 

DÖNER KEBAP – KWA – MITTE 

Der Döner feiert 2022 seinen 50. Geburtstag. 1972 wurde erstmals in Berlin am Bahnhof Zoo 

Fleisch in einer Brottasche verkauft. Heute gibt es sogar Döner mit Trüffel. 

➔ www.kebapyourlife.de 

WEITERE TIPPS: 

ZUR BRATPFANNE – STEGLITZ 

➔ www.zurbratpfanne.de 

SUPPENGRÜN – MITTE 

➔ www.suppengruen.net 

MITTAGSTISCH – FLEISCHEREI OPPEN – WEIßENSEE 

➔ www.fleischerei-oppen.de 

 

BROT – PRALINEN – EIS – HONIG - MANUFAKTUREN & WOCHENMÄRKTE 

BROT 

Die Bäcker-Innung Berlin feiert 2022 ihr 750. Jubiläum. 61 Berliner Bäcker sind Mitglied der 

Innung. In vielen Kiezen gibt es heute eine neue tolle Brotkultur. 

Deutsche Innungsbäcker 

➔ www.innungsbaecker.de 

MÜSLI – BERLINER FRÜHSTÜCK – SCHÖNEWEIDE  

Als Sofie Bernau Ende der 80er Jahre mit ihrem Handwerk begann, war Müsli noch 

unbekannt auf Berlins Frühstückstischen. Heute gehört zu einem guten Morgen dazu.   

➔ www.dasberlinerfruehstueck.com 

KAFFEE – 19GRAMS – RÖSTEREI 

In Berlin ist die Begeisterung für die gute Bohne angekommen. In ihrem Showroom am 

Alexanderplatz gibt die Rösterei „19grams“ Einblick in die Welt des Kaffees. 

➔ www.19grams.coffee 
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EIS – EIS-KULTUR – SCHÖNEWEIDE 

Sonne, gute Laune und Genießen. In Schöneweide gibt es für jeden Geschmack etwas und 

ganz außergewöhnliche Eissorten. Oder wissen Sie, was schwarzes Eis ist? 

➔ www.eiskultur-berlin.de 

PFANNKUCHEN – SUGARCLAN – FRIEDRICHSHAIN 

Das süßeste Wahrzeichen der Stadt ist er. Fett, rund und mit dem gewissen Klecks. Im 

„Sugarclan“ gibt es die verrücktesten Pfannkuchen. 

➔ www.sugarclan.de 

MACARONS – LOTI PANTON – MITTE 

Macarons sind kleine süße Wunderwelten. Sechs Jahre feilte Loti Pantón an seiner Rezeptur. 

Erst dann war er mit Konsistenz und Geschmack zufrieden. 

➔ www.de.lotipanton.com 

KAKAO UND SCHOKOLADEN – NIBS CACAO – CHARLOTTENBURG 

Eine Tasse heiße Schokolade kann etwas sehr Besonderes sein. In dem kleinen Kakaoladen 

am Savignyplatz wird sie mit Chiasamen, Sesam und Amaranth garniert. 

➔ www.nibscacao.de 

SCHOKOLADE – RAUSCH - MITTE 

In Berlin gibt es einige Pralinenhersteller, kleine und große. Rausch ist ein Traditionsbetrieb 

am Gendarmenmarkt mit „der längsten Pralinentheke der Welt“ 

➔ www.rausch.de 

PRALINEN – MARIE MANG – MITTE 

Bei der jungen Konditorin treffen sich Street Art und Schokoladenkunst. In dem kleinen 

Laden gibt es außergewöhnliche Pralinen-Kreationen.  

SCHAUMMÄUSE – ASELI – REINICKENDORF 

Vor 100 Jahren gründete Alfred Seliger eine Confiserie in Berlin. Aus dem Bollerwagen 

heraus verkaufte er Schaumzuckermäuse. Die Süßwaren sind bis heute beliebt.  

➔ www.aseli.de 

HONIG – FLIEßGOLD - HERMSDORF 

Immer mehr Berlinerinnen und Berliner beschäftigen sich mit der Imkerei. Die 

Stadtimkerinnen und -Imker sehen sich auch als Botschafter für den Naturschutz. 

➔ www.biohonig.berlin 

MEHL – DAS MEHLSTÜBCHEN - SCHÖNEBERG 

Hier gibt es eine große Auswahl an Mehl. Selbst Kamutmehl aus Kanada, Kichererbsen- oder 

Reismehl sind hier zu finden.  

➔ www.mehlstuebchen.de 

OBST – APFELGALERIE – SCHÖNEBERG 

An guten Tagen sind 200 alte Sorten im Angebot. Die Äpfel kommen direkt vom eigenen Hof 

in Brandenburg.  

➔ Auf Facebook 
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KARTOFFELN  

Im Schillerkiez in Neukölln ist jeden Samstag Wochenmarkt. Wer die Kartoffelvielfalt liebt, ist 

am Stand von Björn Heinrich genau richtig.  

➔ www.kartoffel-planet.de 

BERLINER WEISSE – SALON SCHNEEEULE – WEDDING 

Ein bisschen war sie in Vergessenheit geraten, jetzt ist sie wieder da. Ulrike Genz hat die 

Berliner Weiße wiederbelebt,  

➔ www.schneeeule.berlin 

 

 

MARKTHALLEN 

MARKTHALLE 9 - KREUZBERG 

Über Jahrzehnte prägte die „Eisenbahnhalle“ den Kiez SO 36. Heute heißt sie Markthalle 

Neun und ist ein kleines Food-Paradies. 

➔ www.markthalleneun.de 

WEITERE MARKTHALLEN IN BERLIN: 

ARMINUSMARKTHALLE - MOABIT 

➔ www.arminiusmarkthalle.com 

MARHEINEKE MARKTHALLE – KREUZBERG 

➔ www.meine-markthalle.de 
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